
Le perfectionniste Jean-Christophe Bott fait partie des  grands

vignerons alsaciens. Il s'investit dans un travail rigoureux du chai

comme à la vigne, cultivée en biodynamie. Alors qu'il ne

comptait que 4 hectares à sa création en 1953, le domaine en

possède aujourd'hui 15, répartis sur 7 communes. Les vins sont ici

amples et suaves, leur richesse bien maîtrisée, sans la moindre

lourdeur en particulier sur les pinots gris, qu'il faut absolument

redécouvrir. Chaque cuvée possède à la fois puissance et

allonge de bouche, deux qualités qui conduisent à la plénitude.

Pour couronner le tout le domaine propose à la vente des vins

avec un peu d'âge et loue depuis peu des gîtes. 

Crémant d'Alsace Extra Brut Absolu................................................................93/100 - 26€

Pinot Gris Grand Cru Furstentum 2018............................................................93/100 - 32€
Pinot Gris Grand Cru Sonnenglanz SGN 2017................................................97/100  - 50€
Riesling Grand Cru Furstentum 2018................................................................95/100 - 36€
Riesling Grand Cru Mandelberg 2018..............................................................93/100 - 36€
Riesling Grand Cru Schlossberg 2018..............................................................94/100 - 36€
Riesling Grand Cru Schœnenbourg 2018.........................................................95/100 - 36€
Riesling Grand Cru Sporen Très Vielles Vignes Vendanges Tardives 2015......95/100 - 95€

Gewurztraminer Grand Cru Sonnenglanz 2018...............................................95/100 - 32€

Pinot Noir Galets Oligocènes 2018...................................................................93/100 - 31€

Les vins : quelle superbe série de vins ! Avec ses notes d'angélique et de confiserie, sa

bulle fine et gourmande, le superbe crémant déploie une belle énergie et une allonge

très savoureuse pleine de relief. Séveux, tonique et mûr, le pinot noir doit intégrer ses

bons amers. Les rieslings grand crus sont brillants : Mandelberg "sec - tendre " et nuancé,

tout en éclat et fraîcheur ; Schlossberg, tendu et richement constitué, rayonnant en

finale ; Schœnenbourg dynamique et complexe avec une fine empreinte saline ; et la

nouvelle cuvée de Furstentum ciselé et épicé, tout en saveurs limpides. Solaire et

vigoureux, le pinot gris Furstentum est un rien opulent avec son équilibre de moelleux.

Juteux, vibrant et éclatant, le gewurztraminer Sonnenglanz est admirable. Magnifiques

vendanges tardives et sélection de grains nobles, cette dernière est monumentale

d'équilibre et précision de saveurs. 
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