
Le perfectionniste Jean-Christophe Bott fait partie des  grands

vignerons alsaciens. Il s'investit dans un travail rigoureux du chai comme

à la vigne, cultivée en biodynamie. Alors qu'il ne comptait que 4

hectares à sa création en 1953, le domaine en possède aujourd'hui 15,

répartis sur 7 communes. Les vins sont ici amples et suaves, leur richesse

bien maîtrisée, sans la moindre lourdeur en particulier sur les pinots gris,

qu'il faut absolument redécouvrir. Chaque cuvée possède à la fois

puissance et allonge de bouche, deux qualités qui conduisent à la

plénitude. Pour couronner le tout le domaine propose à la vente des

vins avec un peu d'âge et loue depuis peu des gîtes. 

Les vins : un régal que le pinot noir qui comporte 50 % de vendange entière, vin infusé et frais, dont le fruit

gourmand s'exprime sur la grenade et l'orange sanguine. Grande intensité aromatique dans le pinot gris du

Sonnenglanz, vin caressant et suave aux saveurs de poire mûre, délicatement épicé en finale : sa fine sucrosité

se fondras au vieillissement et révèlera toute la race du terroir. Cinq très beau rieslings : Mandelberg ample et

frais dans le volume de ses sucres tendres ; Sporen demi-sec à la chair riche et et à la carrure solide ;

Schlossberg frais et finement salin dans sa maturité contenue ; Furstentum plus percutant, sa chair svelte et

incisive regorgeant de fruits mûrs et de fines couches d'agrumes ; et Schoenenbourg plus extravertis qui intègre

ses quelques sucres dans une mâche plus généreuse mais très digeste. Juteux le gewurztraminer du Furstentum

sait contenir son opulence et affiche un profil dynamique, très équilibré et très complet. Admirable finesse de

liqueur dans le gewurztraminer vendanges tardives, un vin irrésistible dont l'explosion des arômes évoque la

mandarine confite. Exubérant mais raffiné, le pinot gris SGN nous enchante, véritable festival de saveurs et d'

équilibre subtil. 

Gewurztraminer Grand Cru Furstentum 2018..................................................95/100 - 33€
Gewurztraminer Grand Cru Sonnenglanz Vendenges Tardives 2018..............95/100 - 32€

Pinot Gris Grand Cru Sonnenglanz SGN 2018.................................................98/100 - 50€
Riesling Grand Cru Furstentum 2019................................................................95/100 - 38€
Riesling Grand Cru Mandelberg 2019..............................................................93/100 - 38€
Riesling Grand Cru Schlossberg 2019..............................................................94/100 - 38€
Riesling Grand Cru Schœnenbourg 2019.........................................................95/100 - 38€
Riesling Grand Cru Sporen Très Vielles Vignes Vendanges Tardives 2015......93/100 - 80€

Pinot Gris Grand Cru Sonnenglanz 2019........................................................94/100  - 34€

Pinot Noir Galets Oligocènes 2019...................................................................93/100 - 35€


